Metzgerladen am Markt

Ihr Partner in Sachen Event-Party-Service

Ob Geburtstagsfeier, Betriebsfest,
Hochzeit oder Event...
jede Threr Veranstaltungen wird durch uns,
nicht nur zu einem Gaumenschmaus,
sondern zu einem einmaligem Erlebnis



Vom Schwein:

Partyschnitzelchen

Schlemmerschnitzelpfanne

Schnitzelpfanne ,,Milano* mit Tomaten-Mozzarella iiberbacken
Cordon bleu vom Schweineriicken
Schweineriickensteaks gefiillt mit Barlauchfrischkéase
Frikadellchen

Hackbaéllchen mit Tomatensof3e

Hackbaéllchen gefiillt mit Fetakése

Hacksteaks mit Zwiebelsof3e in verschiedenen Groflen
Partybratwiirstchen

Schweinegeschnetzeltes ,,Hubertus*
Schweinegeschnetzeltes ,,Budapest*

Ofenschinken

Bayrischer Schwartenbraten

Schw. Braten vom Nacken

Schw. Braten vom Riicken

Schw. Braten aus der Keule

Cordon bleu-Rollbraten gefiillt mit Schinken und Kise
Schw. Rollbraten vom Riicken gefiillt mit Mett

Schw. Rollbraten gefiillt mit Broccolifarce

Schw. Filet in Champignonrahmsof3e

Schw. Filet mit Mett gefiillt in Champignonrahmsof3e
Schw. Filet gefiillt mit Pfifferlingfarce in Rahmsof3e
Schw. Medaillions mit Tomaten-Mozzarella {iberbacken
Schw. Filet im Wirsingmantel mit Fleischfarce
Grillbauch

Bauchrolle

Kassler vom Riicken

Kassler vom Nacken

Kassler im Blitterteig

Schlemmerrolle aus Hackfleisch und Fetakdse im Blitterteig
Grillhaxen

Fleischkise, Wiener Braten, Zwiebelfleischkise, Pizzafleischkise



Rind:

Rindergeschnetzeltes ,,Mexiko*

Tafelspitz, dazu Meerrettich und/oder Frankfurter Griine Sof3e
Rinderbraten vom heimischen Rind

Burgunderbraten

Rinderbraten mit Pfifferlingsof3e

Rinderfilet am Stiick gebraten in Pfefferorangensof3e
Filetgulasch ,,Stroganoff*

Spaghetti Bolognese
Hackfleischlasagne

Kalb:

Kalbsschnitzel paniert

Saltim bocca (ital. Schnitzel mit Salbei und luftgetrocknetem
Schinken)

Kalbsrollbraten mit Gemiisefiillung in Morchelrahmsof3e
Kalbsnierenbraten



Gefliigel:

Halbe Hihnchen gegrillt

Héhnchenschenkel -auch geteilt-

Héhnchenbrustfilet natur mit Kadsesol3e

Héhnchenbrustfilet mit Mandelblattchen

Héahnchenbrustfilet gefiillt mit Broccoli, tiberba. m. Sauce Hollandaise
Héahnchenbrustfilet gefiillt mit Tomate-Mozzarella

Putenschnitzel paniert

Putenrollbraten natur mit Sof3e
Putenrollbraten mit Gemiisefiillung und Sof3e
Putengeschnetzeltes ,,Indonesisch* -siif3/sauer-
Putengeschnetzeltes ,,Florenz* -pikant-

Fisch:

Tranchen von frischem Lachsfilet in Dillrahmsof3e
Edelfischpfanne mit Krauter und Safransof3e
Lachsspaghetti

Seeteufel in Zitronenbutter

Vegetarisch:

Gemiiselasagne

Strudel mit Blattspinat und Fetakase
frische Tortellini in Gorgonzolasof3e
Nudelpfanne mit Pesto und Ruccola



Wild:

Hischgulasch ,,Diana‘“
Rehbraten aus der saftigen Keule
Wildschweinbraten kréftig eingelegt

Suppen und Eintopfe:

Gulaschsuppe

Chili con carne

Erbsensuppe

Kartoffelsuppe

Rinderkraftbriithe m. Einlage, wie Markkl6chen, Maultaschen usw.
Gemtusesuppe

Broccolicremesuppe



Beilagen und Gemiise

Salzkartoffeln
Schwenkkartoffeln
Kartoffelgartin
Bratkartoffeln
Kartoffelpliree
Schupfnudeln
Rosti
Kartoffelklof3e
Semmelknodel
Laugenknddel
Gnocchi
Hausgemachte Butterspéitzle
Bandnudeln

Reis und Wildreis
Rissotto

Polenta

Apfelrotkohl

Sauerkraut

Rosenkohl

Erbsen und Karotten
Blumenkohl

Broccoli

Romanesco
Bohnenbiindelchen
Pfannengemiise gemischt



Dessert:

Mousse au chocolat

Mousse au vanille

Zimtmousse

Quark/Joghurt Creme mit Obst
Erdbeeren, Himbeeren, Mandarinen, Pfirsiche, Heidelbeeren,
Ananas

Fruchtcocktail aus frischem Obst

Obstschale

Rote Griitze

Vanillensof3e

frische Erdbeeren (saisonbedingt)

Pudding Vanille, Schokolade usw.

Tiramisu

Tortchen von Panna cotta

Pyramiden von Schokomousse mit Baumkuchendeko

Cube von weillem Schokomousse mit Himbeermarkkern

Unsere Highlights:
Eine gro3e Auswahl von Dessertspezialitdten, die wir ihnen gerne auf
Anfrage anbieten werden.

z.B.:

Nuss- Cointreauterrine mit Schokoladenkern

Trapez von Joghurt- Kalamansicreme exotische Limetten-Art
Gugelhupf von Passionsfrucht-Grie3flammerie

Kleine Pyramide von Kokosmilchcreme mit Passionsfrucht im Kern
Topfencreme mit Erdbeer- Cointreausiilze im Crepemantel
Miniterrine Buttermilchgrieflammerie mit Passionsfrucht-
Mangospiegel

Blanc Mangercreme "Pina Colada" mit gerdsteten Kokosraspeln und
geschmorter Ananas

Wellnessterrine Ingwer- Krokantcreme im Dekobiskuitmantel

...und vieles mehr!



Vorspeisen/Kalte Platten:

Pastetchen gefiillt mit Krabbencocktail
Pastetchen gefiillt mit Gefliigelcocktail
Vitello tonnato
Luftgetrocknete Schinkenspezialititen mit Melonenspalten
Spargelrollchen von gekochtem Schinken
Tomaten/Mozzarella mit frischem Basilikum
Gemischte Antipasti-Spezialititen
Edelfischplatte von Raucherlachs, Forellenfilet, Heilbutt
dazu Sahnemeerrettich
Zucchinikrusteln mit Cravetlachs und Sahenmeerrettichhaube
Roastbeef, zart rosa gegrillt mit Remoulade
Rehriicken zart rosa gegrillt mit Lebercremedeko
Riesengarnelen in Knoblauch-Kriuterol
Schw. Filetmedaillions festlich dekoriert
Kassler im Blitterteig
Gemischte Gefliigelplatte
Schinkenplatte von gekochtem, rohen und luftgetrocknetem Schinken
Bratenplatte
Rustikale Platte mit hausmacher Spezialitaten
verschiedene Raucherwiirstchen
Schweinemett als Igel oder Schwein geformt, mit frischen Zwiebeln

Késeplatte von internationalen Kasespezialititen mit reichlich Obst
garniert

Késespiee mit Obst und/oder Salami und Oliven
Kochkise, Handkédse mit Musik




Salate:

Vitaminplatte mit verschiedenen sep. Dressings
Blattsalate und Rohkostsalate sortiert in Schalen mit sep. Dressing
Krautsalat

Rohkostsalat

Farmersalat

Lauchsalat

Bauernsalat nach griechischer Art
Zucchinisalat mit gerosteten Kiirbiskernen
Tomatensalat

Gurkensalat

Kartoffelsalat ,,natur* oder mit Mayo
Nudelsalat

Nudelsalat ,,Roma‘

Reissalat

Pilzsalat

Bonanza Salat

Eiersalat

Gefliigelcocktail

Schrimpscocktail

Stral3burger Wurstsalat

Odenwalder Wurstsalat
Schmankerlsalat (mit Schwartenmagen)
Heringssalat

Waldorfsalat



Buffetvorschliage fiir Kommunion und Konfirmation
Vorschlag 1

Vorspeise:
Rinderkraftbriithe mit Einlage
etwas Baquettbrot

Hauptspeise:

Schweinefilet gefiillt oder ungefiillt in Champignonrahmsof3e
Burgunder Braten

Putenschnitzel

Hausgem. Butterspitzle, Kartoffelklof3e, Rosti

Buttergemiise sortenrein aufgelegt mit sep. Sof3e
Vitaminplatte mit sep. Dressing

Dessert:

Pyramide von Schokomousse mit Baumkuchendeko
Quark/Joghurtcreme mit Mandarinen

Vorschlag 2

Vorspeise:
Edelfischplatte mit Sahnemeerrettich
Luftgetrockneter Schinken mit Melonen Spalten

Hauptspeise:

Tranchen vom Lachsfilet in Dillrahmsof3e
Schlemmerschnitzelpfanne
Héhnchenbrustfilet gefiillt mit Broccoli
griine Bandnudeln, Schwenkkartoffeln, Reis
Pfannengemiise gemischt

Vitaminplatte mit sep. Dressing

Dessert:
Fruchtcocktail aus frischen Friichten
Schokomousse und Vanillenmousse



Vorschlag 3

Vorspeise

Tomaten/Mozzarella mit frischen Basilikum

Anti pasti Spezialititen

Zucchinikrusteln mit Cravetlachs und Sahnemeerretichhaube

Hauptspeise:

Schweingeschnetzeltes ,,Hubertus*
Putenrollbraten in Curryrahmsof3e
Hausgemachte Butterspéatzle

Reis

SemmelkloBe

Buttergemiise sortenrein aufgelegt mit sep. Sof3e
Gurkensalat, Tomatensalat, Krautsalat

Dessert:
Cube von weillem Schokomousse mit Himbeermarkkern
Rote Griitze und Vanillesof3e



Buffetvorschlag fiir eine Geburtstagsfeier

Vorspeise:

Fischplatte mit Sahnemeerrettich

Kiseplatte

Schinken-Melone, Schinken-Spargel, Bratenaufschnitt
Backwarenkorb mit verschiedenen kleinen Partyteilchen

Hauptspeise:

Schweinefilet in Champignonrahmsof3e
Putenpfannchen ,,Florenz* mit Gemiise

dazu Kartoffelgratin und Butterspitzle oder Reis
oder:

Schnitzelchen gefiillt mit Barlauchfrischkise oder Cordon bleu klein
Rindergeschnetzeltes ,,Mexiko*

dazu Schwenkkartoffelchen und Reis

oder:

Tranchen vom frischen Lachsfilet in Dillrahmsof3e
Schw. Schnitzelpfanne

dazu griine Bandnudeln und Kartoffelgratin

Verschiedene Blattsalate mit sep. Dressing
Dessert:

Frischer Obstsalat
Diverse Kuchen



Buffetvorschlage fiir eine Hochzeit
Vorschlag 1:
Vorspeise:

Rindfleischsiippchen mit Einlage
Vitaminplatten mit Salaten der Saison und sep. Dressings
etwas Backwaren

Hauptspeise:

Tranchen vom frischen Lachs in Dillrahmsof3e, dazu griine
Bandnudeln

Schw. Filet in Champignonrahmsof3e, dazu hausgem. Butterspitzle
Burgunder Braten vom heimischen Jungbullen, dazu Kartoffelkloe
Rotkohl, Rosenkohl, Blumenkohl und Broccoli

Fiir Vegetarier:
Strudel von Blattspinat mit Fetakése gefiillt

Dessert:
Quark-Joghurt-Creme mit Waldbeeren
Zimtmousse

Vorschlag 2:

Vorspeise:

Broccolicreme-Spiippchen

Vitaminplatten mit Salaten der Saison und sep. Dressings
etwas Backwaren

Hauptspeise:

Schlemmerschnitzelpfanne, dazu Schwenkkartoffeln

Putengeschnetzeltes ,,Florenz* (mit Gemiise), dazu Reis mit Wildreis

Entenbrust auf Pflaumensofle, dazu Semmelklof3e
Gemischtes Pfannengemiise, Rotkraut



Fiir Vegetarier:
Gemiiselasagne

Dessert:
Vanillepudding und Rote Griitze
Tiramisu

Vorschlag 3:

Vorspeise:

Gemiisesiippchen

Vitaminplatten mit Salaten der Saison und sep. Dressings
ctwas Backwaren

Hauptspeise:

Hirschgulasch ,,Diana®, dazu Semmelklof3e oder Kartoffelklof3e
Héhnchen-Cordon bleu paniert, dazu Rosti

Schweine Rollbraten ,,Hunsriicker Art*, dazu Kartoffelgratin
Rotkraut, gemischtes Buttergemiise

Fiir Vegetarier:
Veg. Tortellini in Késesof3e

Dessert:
Pyramiden v. Schokomousse mit Krokant
Ex. Fruchtcocktail



Buffetvorschlag fiir eine Traumhochzeit
Fiir thren Sektempfang nach der Trauung empfehlen wir:

Canapees, festlich dekoriert
Schinkenkonfekt

Ausgewihlte Mini Quiche
Pumpernickel mit Frischkédsecreme

Fur ihr Buffet am Abend wiirden wir thnen diesen Gaumenschmaus
anbieten:

Suppe:
Rinderkraftbrithe mit Juliengemiise und Markkl6Bchen

Vorspeise:

Fischspezialitidten aus Fluss und Meer mit Sahnemeerrettich
Konigliche Pasteten gefiillt mit Schrimpscocktail, garniert mit
Riesengarnelen

Anti Pasti international

Parmaschinken mit Honigmelonenspalten

Hauptspeise:

Rosagebratenes Rinderfilet in Pfifferlingrahmsof3e
Saltim bocca in einer Basilikum-Tomatensof3e
Lachsfilet auf einer Dillsof3e

Entenbrustfilet auf Pflaumensof3e

Dessert:

Internationale Kédsespezialititen

Cube aus weillem Schokoladenmousse mit einem Himbeermarkkern
,, Wild Thym* Himbeer-Limettenmousse auf Canache

oder fragen sie uns einfach nach unserer groffen Dessertauswabhl.
Fiir den spiaten Abend konnen sie auch bei unserem Béacker des

Hauses ihre Hochzeitstorten nach Ihren Wiinschen anfertigen lassen.
Sie konnen gerne unser Personal auf unseren Vollservice ansprechen.



Buffetvorschlag fiir eine Betriebsweihnachtsfeier

Vorspeise:

Vitaminplatten mit Salaten der Saison und sep. Dressings
Pastetchen gefiillt mit Gefliigelcocktail und Schrimpscocktail
Zucchinikrusteln mit Cravetlachs

Schinkenrdllchen mit Spargel, luftgetrocknete Schinkenspezialititen
mit Melonenspalten

Anti Pasti, marinierte Gemiisespezialitaten

Vitello tonnato (Kalbfleisch) m. Thunfischsof3e

dazu knusprige Backwaren

Hauptspeise:

Odenwailder Ofenschinken

Schw. Rollbraten vom Nacken, Florentiner Art
Entenbriistchen auf Pflaumensof3e
Génsekeulen auf Orangensof3e
Héhnchenbriistchen gefiillt mit Broccolifarce
Hirschgulasch ,,Diana“

Schlemmer-Lachsfilet ,,Gourmet Safran*

Fiir Vegetarier:
Gemiiselasagne
frischer Blattspinat mit Fetakdse im Strudelteig

Beilagen:

SemmelkloBe; KartoffelkloBe, Risotto, Kartoffelgratin,
Schwenkkartoffelchen, Bandnudeln

Apfelrotkohl; Rosenkohl, gemischtes Pfannengemiise

Dessert:
Késespezialitdten mit frischem Obst, dazu Backwaren
Weihnachtliche Mousse-Variationen



Fingerfood

Canapees, festlich dekoriert

Hackballchen verschieden gewlirzt, auch gefiillt

Partybratwiirstchen

Pumpernickel mit Barlauchcreme

Minilaugenstagen gef. mit Frischkése
KésespieB3e siifl oder deftig

SpieBchen von Tomaten-Mozzarella

Mini Quiche

Schleifchen v. luftgetr. Schinken mit Melonen
Héhnchenbrust Nuggets Hawaii
Minischnitzelchen

Anti Pasti Spezialititen

Backwaren: Div Kleinteile

Salate und Dessert in Portionsglaser




Buffetvorschlige fiir eine Firmenfeier
Vorschlag 1:

Vorspeise:

Anti Pasti gemischt

Tomaten/Mozzarella mit frischem Basilikum
Kéasespezialitaten

Schinkenrdllchen mit frischem Spargel

luftgetr. Schinkenspezialititen mit Melonenspalten
dazu Backwaren

Hauptspeise:

Barlauchschnitzel (gefiillt mit Barlauchfrischkése)
Putenschnitzel paniert

Héhnchenbrust gefiillt mit Broccoli

Schw. Geschnetzeltes ,,Budapest*

Hacksteaks mit Zwiebelsof3e

Hunsriicker Spie3braten

Gemiiselasagne fiir Vegetarier

Kartoffelgratin, Spitzle, Reis, oder Bratkartoffeln oder
Schwenkkartoffeln

Diverse Salate

Dessert:

Panna cotta mit Erdbeerspiegel

Exot. Fruchtcocktail von frischen Friichten
Erdbeerlasagne mit Schoko



Buffetvorschlige fiir eine Firmenfeier
Vorschlag 2:

Vorspeise:

Tomaten/Mozzarella

gemischte Hackballchen, versch. gewiirzt
KésespiefSchen

Pastetchen gefiillt mit Gefliigelcocktail
dazu Backwaren

Hauptspeise:

Ofenschinken

Fleischkédse und Pizzafleischkése
Partyschnitzelchen paniert
Bratwiirstchen

Putenpfanne ,,Florenz*

Gemiiselasagne fiir Vegetarier

griine Bandnudeln, Bratkartoffeln
Kartoffelsalat und andere Rohkostsalate

Dessert:

Rote Griitze

Vanillenmousse

Schokomousse und Vanillensof3e



Vorspeise:

Anti pasti Platte

gefiillte Pastetchen mit Schrimpscocktail
Edelfischplatte gemischt mit Sahnemeerrettich
getr. Pflaumen im Speckmantel

Tomaten mit Mozzarella

Gefliigelcocktail

Hauptspeise

Rinderbraten mit Pfifferlingsof3e
Steinofenbraten eingelegt in Weilwein
Entenbrust auf Pflaumensof3e
Odenwilder Kartoffelgratin
Butterspitzle

Kartoffelklof3e

Buttergemiise sortenrein aufgelegt
Feldsalat mit div. Dressings

Dessert:

Késeplatte mit Backwarenkorb

Exotischer Fruchtcocktail, weilles Zimtmousse, Lebkuchenmousse mit
Orangen-Punschgelee, Mandarinenquark



Buffetvorschlag fiir ein Firmenjubilaum
Leichtes Buffet

Kalt:

Zucchinikrusteln mit gebeiztem Lachs

Anti pasti Spezialitdten gemischt

luftgetrockneter Schinken mit Melonenspalten
Avokadosalat mit GefliigelspieB3 im Glas

Lachsmousse mit Garnelenspie3 im Glas

zart rosa gegrillte Roastbeefrollchen mit Wasabi-Meerrettich
wacholderger. Putenrollchen mit Waldorfsalat

Verschiedene Rohkostsalate mit einer Auswahl an verschiedenen
Dressings

dazu passende Backwaren

Warm:

Tranchen von Wildlachs in Dillsof3e

Schw. Filet ,, Toscana“

Saltim bocca an Weillweinsofle

Vegt. Nudelpfanne mit Pesto und Rucola
Blumenkohl und Broccoli mit gerosteten Mandeln
Reis mit Wildreis gemischt

Bandnudeln

Schwenkkartoffelchen

Schupfnudeln

Dessert:

Exotischer Fruchtcocktail aus frischem Obst

Rote Griitze mit Vanillensof3e

Quark-Joghurt-Creme mit frischen Erdbeeren

,,Wild Thym* Himbeer-Limettenmousse auf Canache



Buffetvorschlag fiir ein Firmenjubilaum
Buffet am Festabend

Vorspeiseteller (werden serviert)
Backwaren in Korbchen auf Tische verteilt

Warm:

Rinderlende 1. Pfefferrahmsof3e

Seeteufel in Zitronenbutter

Hirschgulasch ,,Diana*

Partyschnitzelchen

Héhnchenbrustfilet gefiillt in Sauce Hollandaise
Filettopfchen ,,Bombay*

Gemiiselasagne

Spargel, Bohnenbiindel, gemischtes Sommergemiise
Duftreis

griine Bandnudeln

Kartoffelgratin

Laugenknddel

Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings

Dessert:

Dessertglaser mit Quark-Joghurtcreme und frischen Erdbeeren
Trane von Bayrischcreme mit Himbeertopping

Trotchen von Pana Cotta

Késevariationene mit Butter und Backwaren



Buffetvorschlag fiir ein Firmenjubilaum

Rustikales Buffet

Warm:

Odenwiélder Ofenschinken
Schlemmerschnitzelpfanne
Hackbaéllchen mit Zwiebelsol3e
kleine Bratwiirstchen
Putenschnitzel paniert
Hunsriicker Spie3braten
Spinatstrudel

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Bauernsalat
Zucchinisalat, Farmersalat, Krautsalat, Gurkensalat, Tomatensalat
dazu passende Backwaren

Dessert:
Quark Mandarinen Creme



Service und Leistungen fiir Ihre Veranstaltung

Personalservice:

Bedienung und Fachpersonal: 19,00€/Std.
Meisterservice: 30,00€/Std.
Leihgeschirr: Ausstattung:

Teller flach Bistrotische

Teller tief Festzeltgarnitur
Dessertteller Festzelte verschiedene Groflen
Dessertschalen Scherbeneis
Suppentassen Dunicell Tischdecken
Gabeln Kiihlwagen

Messser Geschirrspiilmaschinen
Suppenloffel Glaserspiilmaschine
Kuchengabeln Toilettenwagen
Dessertloffel Toilettenwagen fiir Behinderte
Wasserglaser Holzkohlegrills
Bierglaser Gasgrills

Biertulpen Licht- und Soundtechnik
Rotweingléser Dj oder Band
WeiBBweingléaser Propangas

Sektglaser Holzkohle

Sektkiihler




Die Adresse flr besten Party-Servive

Metzgerladen am Markt

Inhaber Manftred Bitsch

Darmstadter Strasse 41
e 64372 Ober-Ramstadt
eischerhandwerk .

Das Original. ! Hotline: 0 61 54/35 28

Fax: 0 61 54/35 38

www.metzgerladenammarkt.de info@metzgerladenammarkt.de



